
TEIG

Grüne Kässpatz´n
100% Bio-Dinkel, Spinat, Bergkäse, Zwiebel, kleiner Salat
   ◦ ― 16,–

Pasta Al Limone 
Zitrone, Knoblauch, Basilikum, Parmesan
– Auch 100 % pflanzlich erhältlich –         
   ◦ ― 12,–

SALATE & CEVICHES

Gemischter Saisonsalat mit Dijon-Vinaigrette
Klein ◦ ― 6,5  /  Groß ◦ ― 10,–

Bayrischer Krautsalat
◦ ― 3,5

Griechischer Salat
Tomaten aus der Bio-Gärtnerei, Gurke, Paprika, 
Zwiebeln, weiße Bohnen, Oliven, Zitrone
◦ ― 15,–
mit extra Schafskäse ◦ ― 17,–

Panzanella
Tomaten aus der Bio-Gärtnerei, geröstetes Sauerteigbrot, 
Basilikum, Olivenöl
◦ ― 15,–
mit extra Burrata ◦ ― 18,5

Aguachile de Pescado (Mexikanische Ceviche)
Roh marinierter Saibling im „Chiliwasser“, Gurke, 
Tomate, Limette, Kräuter, Zwiebeln, Bio-Tortillachips
◦ ― 14,–

Aguachile & Frijoles (Mexikanische Ceviche)
Zucchini & weiße Bohnen mariniert im „Chiliwasser“, 
Tomate, Gurke, Kräuter, Zwiebeln, Bio-Tortillachips
◦ ― 11,–

Kohlrabi Som Tam
Thai „Papayasalat“ aus Kohlrabi - leicht scharf
◦ ― 4,–

VORSPEISEN 

Solo ◦ ― 6,–
Trio ◦ ― 14,–

Muttabal
Dip aus Aubergine, Tahini, Zitrone

 Zucchini „in Saor“
Venezianische Essigmarinade, Pinienkerne

Pimientos & Shishito
Bratpaprika aus der Bio-Gärtnerei, Meersalz, Olivenöl

Focaccia
100% Dinkel-Sauerteig, Bio-Tomate, Basilikumöl

Brioche 
Kapern, Alge, 100% Bio-Dinkel

SÜSSES 

Tiramisu 
Mascarpone, Dinkel-Biskuit, Grappa, Espresso

◦ ― 8,– 

Lemon-Cheesecake  
Ricotta, Keksboden, Baiser 

◦ ― 6,5

Panna Cotta
Beeren, ohne Gelatine 

◦ ― 6,–

Kokos Panna Cotta
Kokosmilch, Zimt, Limette 

◦ ― 6,–

Affogato al Caffè   
Vanilleeis vom Augsburger Genusskistle, Espresso, Cantuccini 

◦ ― 6,–

Eis
Wechselnde Sorten vom Augsburger Genusskistle 

– Fragt gerne unseren Service
◦ ― 3,5

GEMÜSE

Sellerie-„Krustenbraten“ 
Geschmorter Sellerie, Dunkelbiersoße, Reispapier, Kartoffelknödel, Krautsalat 

    ◦ ― 16,5

Geröstete Aubergine
Tahini, Paprikamark, Kartoffeln vom Blech

◦ ― 15,–
mit extra mariniertem Schafskäse 

   ◦ ― 17,5

Sweet Tofu
Geschmorter Kissinger Tofu & Aubergine in süßsalziger Sojasoße,

mit Ingwer & Kräutern, dazu Thai-Kohlrabi Salat & Jasminreis  
    ◦ ― 17,–

FLEISCH & FISCH

Krustenbraten
Wammerl vom Wittelsbacher Landschwein, Dunkelbiersoße, Kartoffelknödel, Krautsalat                                

     ◦ ― 18,–

Köfte
Rinderhackbällchen, Bratpaprika, Tomaten-Joghurtsoße, Minze,

wahlweise mit Kartoffeln oder Reis
          ◦ ― 20,–

Sweet Pork
Geschmortes Schweinefleisch in süßsalziger Sojasoße,

mit Ingwer & Kräutern, dazu Thai-Kohlrabi Salat & Jasminreis 
          ◦ ― 19,–

Saiblingsfilet Trappanese
Gegrilltes Saiblingsfilet, Pesto aus Tomaten & Mandeln, Zucchini, geröstete Kartoffeln     

        ◦ ― 23,–

– Wechselnde Gerichte auf unserer Tageskarte –


