
TEIG

Grüne Kässpatz´n
100% Bio-Dinkel, Bergkäse, Zwiebel, kleiner Endiviensalat
   ◦ ― 16,5

Pasta con Puntarelle 
Italienischer Spargel-Chicorée, Zitrone, Olivenöl, Parmesan 
– auch 100% pflanzlich erhältlich –
   ◦ ― 17,–

Tofu „Laksa“
Bio-Tofu aus Affing, malaiische Curry-Kokosmilch-Brühe, 
Champignons, Reisnudeln, Frühlingszwiebeln, crispy Chiliöl 
   ◦ ― 16,–
mit eingelegtem Ei
   ◦ ― 17,5

SÜSSES 

Tiramisu 
Mascarpone, Dinkel-Biskuit, Grappa, Espresso
◦ ― 8,– 

Mousse au Chocolat
Zartbitterschokolade, Aquafaba, Meersalz
◦ ― 7,–

Süße Gnocchi   
Mohnbutter, Karamell, Birne 
– auch 100% pflanzlich erhältlich – 
◦ ― 9,5

Affogato al Caffè   
Vanilleeis vom Augsburger Genusskistle, Espresso, Cantuccini 
◦ ― 6,–

VORSPEISEN 

Solo ◦ ― 6,5
Trio ◦ ― 15,–

Fermentiertes Gemüse
Kimchi-artiges Saisongemüse, leicht scharf 

 Insalata di Arance
Sizilianischer Orangensalat mit Kapern & Oliven

Cicchetti Veneziani
Geröstetes Sauerteigbrot der Via Bakery, Löwenzahn-Mayo

– wahlweise mit eingelegten Pilzen oder Sardellen –

Gegrillter Chicorée 
Ziegenkäsecreme & scharfer Honig

WINTERSALATE

Gemischter Saisonsalat mit Dijon-Vinaigrette
Klein ◦ ― 6,5  /  Groß ◦ ― 10,–

Kleiner Endiviensalat
◦ ― 3,5

Kichererbsensalat
Gebackene Bete, geröstete Kichererbsen, 

Granatapfel, Radicchio, Sesam
◦ ― 10,–

mit extra Ziegenkäse oder Schafskäse
 ◦ ― 14,–

Insalata di Arance
Orangen aus Sizilien, Radicchio, Oliven, 

Kapern, Bio-Olivenöl
◦ ― 15,5

 – mit gebratenem Saiblingsfilet 
◦ ― 20,–

GEMÜSE

Pü & Zwiebel 
Gegrillter Ziegenkäse, französische Zwiebelsoße, Kartoffelpüree, Lauch-Asche 

◦ ― 17,5

Blumenkohl „Steak au Poivre“
Gebratener Blumenkohl, Pfefferrahmsoße, Rosmarinkartoffeln

◦ ― 17,–

„Wurzel Brûlée“
Geröstete bunte Karotten, Pastinaken & geschmorter Lauch, 

knusprige Kichererbsen, Tahinisoße, Granatapfelsalsa
◦ ― 16,5

mit extra Schafskäse
 ◦ ― 18,5

FLEISCH & FISCH

Cottage Pie
Rinderhack in Dunkelbiersoße, Erbsen, überbacken mit Kartoffelpüree, 

kleiner Endiviensalat                               
      ◦ ― 18,5

Surhaxe
Gezupfte, gepökelte Schweinshaxe mit Apfel-Zwiebel-Soße, 

Sauerkraut & Kartoffelpüree
          ◦ ― 18,–

Osso Buco
In Rotwein geschmorte Rinderbeinscheibe, Gemüse & Gremolata

Wahlweise mit Rosmarinkartoffeln 
   ◦ ― 24,–

oder Gnocchi
   ◦ ― 26,–

Saibling „Laksa“
Pochiertes Saiblingsfilet in malaiischer Curry-Kokosmilch-Brühe, 

Champignons, Reisnudeln, Frühlingszwiebeln, eingelegtes Ei, crispy Chiliöl     
    ◦ ― 25,–

– Wechselnde Gerichte auf unserer Tageskarte –


