VORSPEISEN

Solo °— 6,5
Trio o— 15,~

Muttabal
Dip aus Aubergine, Tahini und Zitrone

Tsatsiki

Joghurt, Gurke, Knoblauch
Pimientos & Shishito
Bratpaprika aus der Bio-Gértnerei, Meersalz, Olivenol

Empfehlung zum Trio: Unser Za'atar-Fladenbrot

Marinierte Oliven
—45
Oliven mit Schafskdse

°—6,5

TEIG

Griine Kasspatz'n

100% Bio-Dinkel, Spinat, Bergkdse, Zwiebel, kleiner Salat Q¥

— 17,

Manakish Za'atar

Fladenbrot mit Za'atar Gewiirzmischung,

Olivensl extra vergine von Sianos Messini
—9,

Mit Schafskse

o— 11—

Pasta con Pesto di Pistacchio

0

Pistazien, Olivendl, Zitrone, Basilikum und Ricotta Salata

~ Auch 100 % pflanzlich erhiltlich —
— 17

¥0

GEMUSE

Kohlrabi Wiener Art
Schnitzel vom Kohlrabi mit Kartoffelsalat
$0-— 16,5
oder Bratkartoffeln
o— 18,

Thai Tofu Cakes
T 1 mit Ingwer; I ittern und Chili,
dazu G mit Erdniissen und
19

Blumenkohl ,, Schawarma

Gerdsteter Bl kohl, Ki , Kartoffeln, bels und Tahini
o— 16,
Mit extra Schafskdse
0o— 18—

Gefiillte Aubergine
Aus dem Ofen mit Tomate, Paprika, Joghurt, dazu Reis
~ Auch 100 % pflanzlich erhlilich

0o—17,5
Mit extra Schafskdse
°e—19,5

FLEISCH / FISCH

Tvi-Tip Tagliata
aus dem Bii i ick, medium gegrillt,
mit belsalsa, Pimientos und Knoblauchb

B o— 26

Schnitzel ,, Wiener Art*
Schnitzel vom Strohschwein aus dem Wittelsbacher Land
Wahlweise mit Kartoffelsalat
SO0 — 185
oder Bratkartoffeln
o— 20,

Thai Fish Cakes
1 mit Ingwer, Lil i und Chili,
dazu G salat mit Erdnii und inrei:
O o— 24,

Hackfleisch-Pide

Mit Rinderhack, Tomaten und Schafskdse, dazu Zwiebelsalsa und Pimientos

¥ —17-

SUSSES

Tiramisu
0©¥ Mascarpone, Dinkel-Biskuit, Grappa, Espresso
—s

Kokos-Malabi
Kokospudding mit Kardamom und Pistazien
o—65

Lemon Posset
() Zitronencreme mit Karamellkruste
°—75

Ricotta Montata

_ Aufgeschlagener, geeister Ricotta
mit gegrilliem Pfirsich und Mandelkeks
—8—

Kugel Eis oder Sorbet
gy Vom Augsburger Genusskistle in Bio-Qualitéit
[ 2
— Fragt gerne unseren Service
°—33

Affogato al Caffe
08 Vanilleeis vom Augsburger Genusskistle, Espresso, Cantuccini
o—6,

SALATE UND CEVICHES
Gemischter Saisonsalat mit Dijon-Vinaigrette
Klein o— 6,5 / Grofp e— 10,—

Kieiner Beilagensalat
—35

Hausgemachter Kartoffelsalat
o—4,

. brannter Salat*
Krafiig gegrilltes Gemiise mit Tatsiki und Oliven
o— 15,

Panzanella
Ge jstetes St
Zwiebeln, Olivensl, Basilikum
$o— 16,5
‘Mit extra Schafskdse
bo—19-

Aguachile de Pescado — Mexikanisches Ceviche
Roh marinierter Saibling im ,, Chiliwasser",
Tomate, Gurke, Koriander; Limette, Zwiebel, Bio-Tortillachips
D o— 17,

Aguachile de Maiz
Gerdsteter Mais und roher Kohlrabi im ,, Chiliwasser™,
Tomate, Gurke, Koriander, Limette, Zwiebel, Bio-Tortillachips

o— 13,

~ Wechselnde Gerichte auf unserer Tageskarte —



